
INFORME TÉCNICO

N.º INFORME ASUNTO

314159211-1 Cantidad de natillas en cafetera

1. DATOS GENERALES

Cliente Restaurante Número Áureo

2. OBJETIVO

Quieren servir las natillas de café del postre en cafeteras. El cocinero necesita 
saber la cantidad de natillas de café que tiene que preparar para cada servicio.

3. DATOS TÉCNICOS
De media, en la comida sirven 15 cafeteras y en la cena, 20. 

Las medidas de la cafetera son:

• Las apotemas de las bases miden 3,5 cm y 4 cm. 

• Los lados de las bases miden 2,5 y 2,8 cm. 

• La altura de la parte superior de la cafetera es 5,5 cm.

4. ANÁLISIS GEOMÉTRICO

5. CONCLUSIONES



INFORME TÉCNICO

Nº INFORME ASUNTO

314159211-2 Precio de nuevo postre para compartir

1. DATOS GENERALES

Cliente Restaurante Número Áureo

2. OBJETIVO
El equipo de diseño del restaurante quiere utilizar una cafetera más grande para 
las raciones para compartir varias personas. Para la carta necesitan saber qué 
precio cobrar.

3. DATOS TÉCNICOS
Por la cafetera pequeña cobran 5,70 euros.

Los radios de las bases miden 3,72 cm y 5 cm.

Los lados de las bases miden 2,5 y 3 cm.

La arista de la cara lateral mide 7 cm.

4. ANÁLISIS GEOMÉTRICO

5. CONCLUSIONES



Atribución de los recursos incorporados al documento
Las imágenes que figuran en este documento son de elaboración propia (proxecto cREAgal).

“Los postres del Restaurante Número Áureo”, del proxecto cREAgal, se publica con la 
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